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HAPJES EN LEPELHAPJES pag. 4 -6
FORMULE 1 - 10
met bediening (2 uur durende recepties)

HAPJESBUFFETTEN pag. 7 - 8
FORMULE 1 - 2
met bediening (2 uur durende recepties)

WALKING DINNER

CRUISE ROND DE WERELD pag. 8-9
FORMULE 1 - 2
met bediening (4 uur durende recepties)

DEGUSTATIEBUFFET pag. 9 - 10
FORMULE 1 -3
met bediening (4 uur durende recepties)
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B

ONS TEAM HELPT JE GRAAG OM OOK

UW EVENEMENT EEN GESLAAGD FEEST TE MAKEN

EEN SPECIALE LOKATIE MET TENT

OF EEN FEESTZAAL, VIERKANTSHOEVE,

FABRIEKSPAND, KASTEEL OF BOOT

EEN THEMAFEEST

OF EEN SFEERVOL DECOR

UW ZAAL OF FEESTTENT

VOORZIEN VAN ALLE NODEN
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RECEPTIES

HAPJES EN LEPELHAPJES

FORMULE 1 levering zonder personeel

Borrelnootjes en zoutkoekjes
Fingerfood ( rauwkost met dips )
Kaas en salamieblokjes

5,50 €/persoon

FORMULE 2 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Komkommerplakje met hammousse
Jeneverglaasje met parma en kruidenkaas
Blini met tartare van gerookte zalm
Quiche Lorraine

7,00 €/persoon

FORMULE 3 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Fingerfood ( rauwkost met dips )
Mini sandwich met assortiment beleg
Hammousse op komkommerplakje
Kippeboutje met dipsaus

8,00 €/persoon

FORMULE 4 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Gandham met fruit
Roomkaasballetje op pumpernikkel
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FORMULE 6 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Spiesje van mozerella met zongedroogde tomaatjes en pesto
Soesje met mousse van gerookte forel

Rosti met spek en bosuitjes met tartare

Thais scampikoekje met citroengras

Fillopasteitjes met zalm en féta en citroenyohurt
Mini-hazelnootparfait

10,70 €/persoon

FORMULE 7 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Druppel met mousse van foie gras met mango-essence
Gerookte zalm in symponie met geitekaas en honing
Gebakken botervis drijvend in komkomersausje
Varkenshaasje op Oosterse wijze

Gegratineerde oester

Mini assortiment dessertjes

11,55 €/persoon

FORMULE 8 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Keizersreceptie
Maak zelf je keuze uit onderstaande hapjes 7 st. per pers

Mini sandwich met assortiment beleg

Spiesje met mozerella, zongedroogde tomaat en pesto
Hammousse op komkommerplakje

Kippenrolletje met pesto

Bladerdeeggebakje met gehaktvulling

Gandaham met fruit

Soesje met gerookte forelmousse

Gerookte zalm met klassieke garnituur
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FORMULE 9 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Koningsreceptie
Geserveerd op porseleinen lepeltjes en schaaltjes
Maak zelf je keuze uit onderstaande hapjes 7 st. per pers

Roomkaasballetje op pumpernikkel

Carpaccio van ananas met geitekaas honing en munthe
Gerookte eendenborst met uienconfituur

Carpaccio van rund met kruidenkorst

Jeneverglaasje met parma en kruidenkaas
Jeneverglaasje met mousse van gerookte zalm en komkommmersalsa
Jeneverglaasje met witte vis en grijze garnaaltjes

Blini met tartaar van gerookte zalm

Grijze garnaaltjes recht uit zee

Gerookte zalm in symfonie met geitekaas en honing
Scampistaartje met tartare

Gemarineerde kipsaté met pindakaas

Varkenshaasje op Oosterse wijze

Thais scampikoekje met citroengras

Gefrituurde coujons van vis met tartare

Scampistaartje in de roomsaus

Gebakken botervis met komkommersausje
Gegratineerde oester

Mini-kreeftensoepje

Mini-vanille ijs met rode vruchtencoulis
Mini-chocolademousse
Mini-hazelnootparfait

15,50 €/persoon

FORMULE 10 bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

VIP-receptie
Geserveerd op porseleinen lepeltjes en schaaltjes
Maak zelf je keuze uit 4 bovenvermelde hapjes en 3 mondvermaakjes per pers.

Mandwarmaalriac
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HAPJESBUFFET bediening hapjes inbegrepen gedurende 2 uur

Alle buffetten zijn mooi gepresenteert en afgewerkt met sierboeketten.
De mensen begeven zichzelf naar het buffet.

HAPJESBUFFET 1

Komkommerplakje met hammousse
Soesje gevuld met gerookte forelmousse
Roomkaasballetje op pumpernikkel
Blini met tartare van gerookte zalm
Buffet van voorgesneden kaastipjes

11,90 €/persoon

HAPJESBUFFET 2

Spiesje van mozerella, zongedroogde tomaat en pesto
Gerookte eendeborst met uienconfituur

Gerookte zalm in symfonie met geitenkaas en honing
Jeneverglaasje met Parma en kruidenkaas
Scampistaartje met tartaar

Trio van gerookte vis met slaatje (op bordje)

14,45 €/persoon

HAPJESBUFFET 3

Druppel met mousse van foie gras en mango-essence
Gandaham met fruit

Porseleinen schaaltje met scampi drijvend in verse tartaar
Bordje met gepocheerde zalm en grijze garnaal

Belegd minibroodje met groentjes

Groentendips

Harde kazenbuffetje met olijfjes en brood
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HAPJESBUFFET 5

Bordje met seizoenspastei, uienconfijt en kramiek
Jeneverglaasje met parmaham en kruidenkaas
Spiesje van mozerella, zongedroogde tomaat en pesto
Hartige quiche met slaatje

Gefrituurde coujons van vis met dipsausje
Gegratineerde oester

14,25 €/persoon

WALKING DINNER

CRUISE ROND DE WERELD vanaf 100 pers.

Bediening hapjes inbegrepen gedurende 4 uur
Speciale arrangementen met een uitgebreidde formule standjes.

met life-coocking en showaspecten. Zeker een aanrader!

Cruise rond de wereld 1

Nederland

Zwitserland
Israél

KOUD

stand 1 koud *Zeeuwse creuses en maatjes of gambas op viskar gepresenteerd
LAUW

stand 2 oven *Salade mat warme raclettekaas en bloemenhoning

stand 3 frituren *Fallafel: vegetarisch broodje met gefrituurde groentenballetjes
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Cruise rond de wereld 2

KOUD
Spanje stand 1 koud *Tapasbar: zongedroogde tomaatjes, olijven, felino, pepadews, fétakaas,
LAUW lookteentjes, tapenades, pestobroodjes, ... ... ...
Nederland  stand 2 oven *Zeeuwse mossel gegratineerd " Romanesco"
WARM
Mexico stand 3 chafing dish *Taco met chili con carne en icebergsla
Israél stand 4 braadpan  *Lamsballetjes met pittige rode saus
Italié stand 5 wok *Pasta Carbonara
Z.-Amerika stand 6 wok *Jambalaya a la creole: getomateerde rijstschotel met scampi, kip
Australié stand 7 bbq en fijne groentjes
*Gegrilde Australische rib-bye met olijfboter en gebakken
kruidenpatatjes
KOUD
Spanje frituren *Churro's met rietsuiker en kaneel

46,00 €/persoon

DEGUSTATIEBUFFET

Gepresenteerd in buffetvorm, deels wordt opgediend. Deze formule omvat een volle maaltijd.
Bijpassende broodjes inbegrepen.

Degustatiebuffet 1

hapjes koud Torentje gerookte Gandaham met fruit
koud Scampistaartje met tartare
koud Kaasbuffet van harde kazen
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Degustatiebuffet 2

hapjes koud
koud
warm

voorgerecht  koud
koud

warm
hoofdgerecht warm

warm
warm

dessert warm

Torentje gerookte zalm met klassieke garnituur
Geneverglaasje met witte vis en grijze garnaaltjes
Gegratineerde oester

Carpaccio van rund met kruidenkorst
Gefruitte tongfilets met couscous-tomatensalsa
Bretoens vissoepje met croutons, rouille en visdobbelsteentjes

Scampi Maison ( getomateerde roomsaus met spek en champignons)

Varkenshaasje farci met tappenade
Gemarineerde lamsfilet met fris slaatje en kruidenpatatjes

Sabayon met ijs

47,00 €/persoon

Degustatiebuffet 3

hapjes koud
koud
warm

voorgerecht  koud
koud
warm

hoofdgerecht warm
warm
warm

Druppel met mousse van foie gras en mango-essence
oester met klassieke garnituur
Gegratineerde mosseltjes met romanescosaus

Carpaccio van rund met kruidenkorst

Tartaar van langoustientjes, gemarineerde en gerookte zalm met vanilleroom

Gebakken foie gras met frambozenessence
Spiesje van Coquille en tongfilet met duvelaroma

Gegrilde ossehaas met béarnaise
Lamsfilet met peperkoek

www.denbascuul.be
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DRANKEN

Wijn en gewone dranken worden geschonken.

De nodige glazen en dienstmaterialen worden door ons voorzien.

Fruitsap, per liter
Vers geperst fruitsap

Frambozenpunch, per liter
Kirr, per liter

WIJNEN

WITTE WIJN
Huiswijn

Chateau Le Vigneau
Loire

Muscadet Sur Lie

Sancerre
Bourgogne

Chablis, seguinot-bordet
RODE WIJN
Huiswijn

Chateau Le Vigneau
Bourgogne

Passetoutgrain
Bordeaux

Chateau Le Pey , Médoc Cru Bourgeois
Chateau Bel-Air, Puisseguin St. Emilion
Chateau Laborde, Lalande de Pomerol

www.denbascuul.be

8,00 €/liter
9,85 €/liter

14,30 €/liter
14,30 €/liter

prijs per fles

11,50 €/fles

12,40 €/fles
16,90 €/fles

17,20 €/fles

12,30 €/fles
14,70 €/fles
16,00 €/fles

16,80 €/fles
19,30 €/fles
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WIJNARRANGEMENTEN

Wijn en gewone dranken worden geschonken gedurende 2 uren
De nodige glazen en dienstmaterialen worden door ons voorzien.

Formule 1 10,20 €/pers.
Witte wijn Chateau Le Vigneau
Rode wijn Chateau Le Vigneau

Waters en frisdranken
supplement van 1,50 €/persoon per half uur overuur

Formule 2 12,85 €/pers.
Witte wijn Muscadet Sur Lie
Rode wijn Chateau Le Pey , Médoc Cru Bourgeois

Waters en frisdranken
supplement van 2,00 €/persoon per half uur overuur

Formule 3 14,80 €/pers.
Witte wijn Sancerre
Rode wijn Chateau Laborde, Lalande de Pomerol

Waters en frisdranken

supplement van 3,00 €/persoon per half overuur
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NUTTIGE INFORMATIE

VOORWAARDEN

Alle prijzen gelden voor groepen vanaf 50 personen, tenzij anders vermeld.

30 tot 50 personen: supplement van 7 %
15 tot 30 personen: supplement van 12 %

Alle prijzen zijn inclusief :
Bediening
Borden , bestek, glazen, tassen

Alle prijzen zijn exclusief :
BTW 21%
Tafels en stoelen
Tafellinnen + servet
Bloemstukjes
Buffetkraampjes
Bar
Huurprijs locatie
Muzikale opfluistering
Entertainment
Overuren aan 30 €/uur/personeelslid
Verplaatsing

Betalingsvoorwaarden : 14 dagen op voorhand voorschot % van de totale som
Contante betaling binnen 10 dagen
Alle prijzen vemeld in de brochure zijn onder voorbehoud

Indien het feest plaatsvind op een moeilijk bereikbare (veel trappen, geen keuken,

www.denbascuul.be

prijs op aanvraag
1,80 €/persoon
8,00 €/stuk
prijs op aanvraag
prijs op aanvraag
prijs op aanvraag
prijs op aanvraag
prijs op aanvraag

prijs op aanvraag

...) of verre locatie
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